Restaurant Paustian

v/ Bo Bech

Lardag den 28. november 2009 kl. 20

Alkymisten

Sindet fremadrettet
Bradskorper med sort traffel
Rakost af radbede med grov sennepsmousse

Essens af champignon
Lilleevinen 2008 Arwen

Braiseret porre med klar bouillon af granne tomater hertil asters
Egon Miiller - Scharzhofberger Riesling Kabinett 2008

Raget al med peberrod og bredbladet persille
Nicolas Joly - Clos de la Bergerie - Savenniéres Roche-aux-Moines 2004

Sepindsvin med blgde legnuancer
Lalou Bize-Leroy - Domaine d'Auvenay - Meursalt ‘Les Narvaux’ 2004

Saltbagt knoldselleri og foie gras af gas lakeret med bitter chokolade
Peter Sisseck - Wpsi - Ribera del Duero 2007

Duroc gris med umodne hyldebeer og valngdder
Quinta Sardonia - Sardén de Duero - Magnum 2005

Hare i legeret blodsauce
Pingus - Ribera del Duero - Magnum 2006

Frosset maelkeskind med oxideret rugbred
Champagne Jacques Selosse - Contraste

Kandiserede vilde brombaer med blabaer
Domaine Cazes - Rivesaltes - Grénat 2005

Flossede jordskokker med cremet kokosfedt
Domaine du Traginer - Banyuls Blanc 2005

Pris DKK 1995,- - p.p. (EUR 265)
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